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Freilandhaltung KAT-zertifiziert

Basis der KAT-zertifizierten Freilandhaltung ist der Stall mit Bodenhaltung, der mit Tages-
licht, Einstreu, Sitzstangen und Legenestern ausgestattet ist.

Die Hiihner haben geniigend Platz und taglich freien Auslauf auf einer Wiese. Jedem Tier
steht eine begriinte Weideflache von mindestens 4 m2 zur Verfiigung. Die Weide ist mit
schattenspendenden Baumen, Strauchern und Unterstanden strukturiert — und bietet
damit auch Schutz vor Greifvogeln.

Ein spezieller Wintergarten, auch Schlechtwetterauslauf genannt, steht den Hennen
taglich ab spatestens 10 Uhr zur Verfligung - bei Sonnenschein, Regen oder Schnee.
Die Grosse des Wintergartens betragt mindestens 50% der von den Tieren genutzten
Flache des Stallinnenraumes. Dieser gedeckte, wettergeschiitzte Frischluftbereich ist
eingestreut und bietet ein Sandbad, Sitzstangen und Trankemaoglichkeiten.

Fir das Legehennenfutter werden ausschliesslich sorgfaltig ausgewahlte Getreide
und Rohmaterialien wie Mais, Weizen oder Soja verarbeitet. Es ist garantiert GVO-frei,
rein pflanzlich und mit natirlichen Farbstoffen angereichert. Die Eierproduzenten, die
Futtermihlen und die Verarbeiter sind KAT-zertifiziert. Die KAT-Kriterien gehen iber die
gesetzlichen Anforderungen hinaus.

Die Warenflisse und das Einhalten der Anforderungen werden auf allen Stufen der
Produktion durch unabhéngige Kontrollstellen sowie Gefliigelfachleute laufend iiberwacht.
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/ 100%ige Riickverfolgbarkeit bis zum Legebetrieb

/ Schonende Herstellung

/ Pasteurisiert und garantiert salmonellenfrei

/ Konstante Qualitit

/ Natiirlicher Geschmack (ohne Geschmacksverstirker)
/ Ohne Konservierungsstoffe

«/ Einfach und schnell zu verarbeiten

/ Wiederverschliesshar mit komfortablem Drehverschluss
/ Praktisch und einfach zu lagern

/ Lange Haltbarkeit - bei Tiefkiihlung bis zu 18 Monaten
/ Herkunft der Eier: auf der Verpackung deklariert

Entdecken Sie die Vielzahl an Genuss-Mdglichkeiten mit GustOve*
Versuchen Sie zum Beispiel eine feine Aioli mit Peterli!
Das Rezept dazu verraten wir lhnen auf der Riickseite.
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fur 25d Ol
 Gebrauch bitte 4EL  Peterli, gehackt
V\SUVZ schittel® Hhse Ig?gfer
Jnren 7ubereitundet 2EL  Zitronensaft
. gibt ) ﬁe\quexm(
eine Zubereitung
nd/oder Farbe . Knoblauch in den Mixer geben. GustOY@" Eigelb, Salz und
el £ 60 te Pfeffer dazu, 10 Sek. auf hochster Stufe mixen. Auf mittlerer
.1 kg BIGE®- - Stufe weitermixen, Ol langsam einfliessen lassen. Die fein gehackten

Peterli und den Zitronensaft zugeben. Kurz mixen, mit etwas Peter-
silie garnieren.

GustOvo” Eiprodukte Freilandhaltung KAT-zertifiziert sind in
verschiedenen Grossen erhaltlich: 1T KG, 5 KG, 10 KG oder Container
KAT-Zertifizierung: www.kat.ec

Verpackung Nahrwerte im @ je 100 g ca.
Verpackung 1kg Energiewert 1450 kJ /350 kcal
Verpackungen pro Umkarton 10 Fett o B 31,59
Umkartons je Lage 15 davon gesattigte Fettsauren 944
; Kohlenhydrate 03g
Lagen je Pa!ette 5 davon Zucker 02g
Umkartons je Palette 75 Nahrungsfasern 00g
Bruttogewicht Verpackung 1,059 kg Eiweiss 1654
Bruttogewicht Umkarton 10,82 kg
- Salz 01g
Bruttogewicht Palette 834 kg
Art.-Nr. / EAN-Code Verpackung 3411 /76 40138 97974 3
Art.-Nr. / EAN-Code Umkarton 3412/76 40138 979750 §
Lagerung E
Haltbarkeit ab Produktion 5 Wochen H'erstelle.r & Vertrieb @E
: - Fischer Eier GmbH N
Haltbarkeit nach Offnung 2 Tage CH-6102 Malters g(
Lagerung 0-4°C www.gustovo.ch 3§




